—EI certamen, que se celebrara en Feria Valencia, contard con 12.000 metros cuadrados de exposicion—

Feria Valencia acogera del 19 al 22 de abril
de 2007 la | Feria de Restauracion, Hosteleria,
Alimentacién y Comercio Minorista. Un
certamen que nace con el objetivo de dirigirse
a los profesionales de la alimentacion vy,
especialmente a la restauracion, hosteleria y
comercio minorista.

InterAlimed inicia una nueva etapa para
adaptarse a los cambios que se estan
produciendo en los habitos alimentarios,
orientando la feria hacia nuevos productos para
la restauracion, hosteleria y comercio minorista.

El Comité Organizador ha aprobado el cambio
de marca al objeto de reflejar mejor el
contenido de la Feria y las tendencias
solicitadas por los visitantes y de este modo,
consolidarnos como un punto de encuentro
obligado para los profesionales dentro del
circuito de ferias.

El nuevo nombre de la Feria es Restalimed,
Feria de la Alimentacién y Maquinaria para
la Restauracién, Hosteleria y Comercio
Minorista, dando cabida a aquellos
distribuidores v empresas y fabricantes
dispuestos a ofrecer al profesional una visién
de las tendencias comerciales y de producto
de mas reciente implantacién en el &mbito
alimentario nacional e internacional, asi como
las tecnologias mas innovadoras en fabricacion
prestando especial atencién a los alimentos
sanos, cémodos y rapidos de preparar,
alimentos tradicionales, envases y
presentaciones con atributos polisensuales,
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productos congelados, alimentos preparados,
cuarta y quinta gama, productos enriquecidos
y dietéticos, alimentos funcionales, alimentos
ecolégicos, maquinaria y utillaie, que permitan
minimjzar costes y mantener el producto en
las mejores condiciones.

Congelados, carnes, pescados, dulces, bebidas,
lacteos, vinos, frutas y vegetales, restauracion
y catering, aceites, conservas, alimentos
funcionales, alimentacion italiana, nuevas
tecnologias aplicadas al comercio y la
hostelerfa, utillaje maquinaria, o decoracién
e interiorismo estaran representados en la
primera edicién de RestAlimed.

Todos los sectores presentes en un certamen
en el que se darén cita las principales marcas,
distribuidores, fabricantes y productores de
la alimentacion.

Cita ineludible para los distribuidores
Como expositores, las firmas de distribucién
alimentaria, fabricantes y productores capaces
de ofrecer nuevos productos, maquinaria,
utillaje y decoracién, tendrén acceso en el
certamen a mas de 12.000 profesionales de
la restauracion y el comercio minorista.

Una muestra, de marcado caracter préctico
que dispondra de 12.000 metros cuadrados
de exposicién de producto, en la que ademas
se ofreceran soluciones al alcance de las
necesidades més variadas del profesional de
la alimentacién.

Desde la posibilidad de degustar las dltimas
tendencias en preparacion de alimentos,

conocer los mejores productos en [+D del
panorama nacional e internacional, o descubrir
las Ultimas propuestas de futuro, la feria
ofrecera al visitante un amplio programa de
actividades.

"El certamen se configura como una feria
hecha a la medida de un publico altamente
especializado que apuesta por la calidad, la
constante innovacion, asi como la adaptacion
a los nuevos habitos de consumo" segln
explica Rafa Cubel, director del certamen.

Ademas, RestAlimed se completara con la
celebracién en paralelo de Vincélite, la Primera
Feria de los Grandes Vinos; Euroagro.Fruits,
Feria de Frutas, Hortalizas y sus Tecnologias.
Los tres certamenes tendran lugar en las
instalaciones de Feria Valencia.
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